F%{EJ pecTONRLE KUk Aus €S ;

KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU j
Datum

KW 51IKW 16.12-20.12.2024

D)

S

Salat , Hauptgericht Dessert

> MO# Apfel-Mhren Salat(8) Thai Hahnchen Curry mit Mohrc?n upd Paprika(B,7,8,2), Obst
q dazu Basmati Reis
> Dl; Bunt genischter Salat mit
Winterpostelein, Kohlrabi und Vollkorn Nudeln(3), dazu eine Tomaten-Mozzarella Sof3e(2) Griepudding mit Zimt(2,3,5)
Zuckermais(8)
) MI“ Krautsalat(8) Bratwurst in dunkler SoBe(A,B,3), dazu Kartoffelbrei(2,7) Obst
» DO* Gurkensalat mit Sauerrahm Chili Sin Carne, dazu Parboiled Reis Haferkekse(3,6)
Dressing(2,8)
,‘TR# Pizza Margherita(2,5) Vanillejoghurt mit Crunchy(2,3)

ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Bioc;irtering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431 Fax 061929598432 Unser Speiseplan entspricht dem
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering gESgE .S#:!teast:;tra.?ﬁtir:gfeu,: g}f |\</|?1rc§)eﬂre
sowie dem , DGE-Qualitatsstandard fur
die Schulverpflegung". Er wurde von der
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung

Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch)
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet

. A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
‘.' 7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo@ausgezeichnet.
DGE. DE-OKO0-006 -




F%{EJ pecTONRLE KUk Aus €S . 9

KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

KW SIKW ’ Datum
Vegetarisch

Salat Hauptgericht Dessert

Bio Caotering

9

16.12-20.12.2024

» MO* Apfel-Mhren Salat(8) Thai Gemiise CurzzrlrlntB l\a/llsomhzin 1::1(81 Paprika(2,7,8,9), Obst
> Dl; Bunt genischter Salat mit
Winterpostelein, Kohlrabi und Vollkorn Nudeln(3), dazu eine Tomaten-Mozzarella Sof3e(2) Griepudding mit Zimt(2,3,5)

Zuckermais(8)

) MI“ Krautsalat(8) Vegetarische Bratwurst in dunkler Sofe(3,8,9), dazu Kartoffelbrei(2,7) Obst

» DO* Gurkensalat mit Sauerrahm Chili Sin Carne, dazu Parboiled Reis Haferkekse(3,6)
Dressing(2,8)

,‘TR# Pizza Margherita(2,5) Vanillejoghurt mit Crunchy(2,3)

ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Biocatering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431- Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

i ecti . i echi . ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering gung in Tageseinrichtungen far Kinder”
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) Sd?Wlelselm ,.DﬂGE-Quaulltatsstanard f(u.jjr
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet ie Schulverpflegung”. Er_\_Nur € von der
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung
‘.' A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
[}

DGE

7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo@ausgezeichnet.
DE-OKO0-006 -




